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BIRYANI DISHES
Uno de los platos más antiguos que se consumen en el  Subcontinente de India.

Son los platos de BASMATI ARROZ, parecidos a la paella.

63)	 VEGETABLE BIRYANI
Arroz con verduras y especias

64)	 CHICKEN BIRYANI
Arroz con pollo, cebolla, tomate, pimientos y especias.

65)	 LAMB BIRYANI
Arroz de cordero, cebolla, tomate, pimientos y especias.

66)	 PRAWN BIRYANI
Arroz de gambas, cebolla, tomate, pimientos y especias.

67)	 CHICKEN TIKKA BIRYANI
Arroz con pollo tikka cebolla, tomate, pimientos y especias.

68)	 CHEF’s SPECIAL BIRYANI
Mezcla de pollo, cordero, gambas con cebolla, tomate, pimientos y especias.

PAN ESPECIAL / TANDOORI NAAN
Preparado con harina de trigo, leche, sal, azúcar, huevos y levadura.

Cocido en Horno Tandoori de la India.
Es un pan especial de los Estados de Norte de la India y Pakistán.

Es un acompañamiento perfecto Para el curry.

69)	 PLAIN NAAN Torta tandoori.

70)	 CHEESE NAAN Torta con queso.

71)	 GARLIC NAAN Torta con Ajo y perejil.

72)	 KEEMA NAAN Torta con carne picada.

73)	 PESHAWARI NAAN Torta con almendras,coco,uvas y azúcar.

74)	 GARLIC AND CHEESE NAAN Torta con queso y Ajo perejil.

POSTRES / DESSERTS

75)	 PISTACHIO KULFI Helado de pistacho y almendras

76)	 GULAB JAMUN Bolitas de quesos caseros fritos en almíbar dulce

77)	 HALWA Pastel de sémola Hindú

78)	 GAJRELA Pastel de zanahorias

79)	 MANGO LASSI Batido de mango con leche

80)	 SWEET LASSI Batido de fresa con yogur

VARIOS / EXTRAS

81)	 PAPADUM (2 uds)
Tortilla crujiente de harina de garbanzos, servido con tres salsa.

82)	 RAITA
Yogur con cebolla, pepino y comino al estilo Hindú

83)	 MANGO CHUTNY
84)	 FINGER CHIPS/ PATATAS FRITAS

          VINOS / WINES                             Rosado             Blanco             Tinto

85)	 MARQUÉS DE CÁCERES
86)	 RIBERA DEL DUERO
87)	 VINO TINTO RIOJA
88)	 VINO DE LA CASA
89)	 LAMBRUSCO
90)	 VERDEJO
91)	 PEÑASCAL
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Bienvenidos al templo del Amor

TAJ-MAHAL
Especialmente estas comidas de la India

han sido elegidos por su propio sabor y contenido

ENTRADAS / STARTERS

1)	 CHICKEN TIKKA
Pinchos de pollo marinado en yogur y especias al horno.

2)	 LAMB TIKKA
Pinchos de cordero marinado en yogur y especias al horno.

3)	 CHICKEN TANDOORI
Muslo de pollo marinado en yogur y especias al horno.

4)	 SEIKH KEBAB
Rollo de Carne picada de ternera cocida en horno tandoori con hierbas y 
especias.

5)	 MIX KEBAB
Pinchos de pollo, Cordero, rollo de Carne picada(ternera) con especias al 
horno.

6)	 SAMOSA
Empanadilla de verduras o carne (ternera) fritas en aceite.

7)	 ONION BHAJI
Cebolla rebozada con patatas y harina de garbanzos fritas en aceite.

8)	 PRAWN COCKTAIL
Cocktail de gambas con salsa de mayonesa.

9)	 CHANNA CHAAT
Garbanzos y patatas cocidas en una salsa de tamarindo con cebolla y 
tomate.

10)	 TAJ MAHAL GRILL
Pinchos de pollo, cordero, muslo de pollo y rollo de carne picada(ternera) 
marinado en yogur y especias al horno y se sirve en un plato 
chisporroteando.

11)	 SOUP
Sopa de pollo o lentejas con especias.

12)	 SALAD SPECIAL
Lechuga, tomate, pepino, atún, cebolla, olivas, garbanzos, huevos y salsa 
mayonesa.

13)	 VEGETABLE SALAD
Lechuga, tomate, pepino, cebolla, zanahoria y piña

HORNO TANDOORI DE LA INDIA
son los platos originales cocidos en el horno tandoori de la India

14)	 CHICKEN TIKKA MASALA
Pinchos de pollo con salsa de yogur, almendras, coco y especias picante o 
sin picante.

15)	 LAMB TIKKA MASALA
Pinchos de cordero con salsa de yogur, almendras, coco y especias picante 
o sin picante.

16)	 PRAWN OR FISH MASALA
Gambas o pescado (merluza) con salsa de yogur, almendras, coco y 
especias picante o sin picante.

17)	 PUNJABI COCKTAIL MASALA
Trozos de pollo, cordero y rollo de carne picada en horno tandoori con 
salsa de yogur y frutos secos picante o sin picante.

18)	 CHICKEN TIKKA JALFREZI
Pinchos de pollo al horno tandoori con cebolla , pimiento rojo fritos 
cocinado con salsa especial, sabor agridulce picante o sin picante.

19)	 LAMB TIKKA OR PRAWN JALFREZI
Pinchos de Cordero o gambas al horno tandoori con cebolla, pimiento rojo 
fritos cocinado con salsa especial, sabor agridulce picante o sin picante.

20)	 TANDOORI SHASHLI
Pinchos de pollo y cordero cocidos en horno tandoori con cebolla, 
pimiento y tomate cortados en tacos servidos con salsa especial de curry.

OTROS PLATOS TIPICOS DE LA INDIA
Cada plato preparado con la mejor carne de pollo,

cordero, gambas y verduras frescas

21)	 BUTTER CHICKEN
Pollo con curry, preparado en mantequilla con anacardo picante o sin 
picante.

22)	 CHICKEN KARAHI
Pollo con cebolla, tomate, pimientos cocidos en salsa especial hindú 
picante o sin picante.

23)	 LAMB OR PRAWN KARAHI
Cordero o gambas con cebolla, tomate, pimientos cocidos en salsa especial 
hindú picante o sin picante.

24)	 KEEMA KARAHI
Carne picada de ternera con cebolla, tomate, pimientos cocidos en salsa 
especial hindú picante o sin picante.

25)	 KEEMA MUTTER
Carne picada de Ternera con guisantes y verduras picante o sin picante.

26)	 KEEMA ALOO
Carne picada de ternera con patatas cocidas preparada en verduras 
picante o sin picante.

27)	 CHICKEN CURRY
Pollo con salsa de curry picante o sin picante.

28)	 LAMB CURRY
Cordero con salsa de curry picante o sin picante.

29)	 PRAWN OR FISH CURRY
Gambas o pescado (merluza) con salsa de curry picante o sin picante.

30)	 CHICKEN MADRAS
Pollo con salsa especial de madras al curry picante o sin picante.

31)	 LAMB OR PRAWN MADRAS
Cordero o gambas con salsa especial de madras al curry picante o sin 
picante.

32)	 CHICKEN VINDALOO
Pollo y patatas cocidas con salsa especial de vindaloo al curry picante o 
sin picante.

33)	 LAMB OR PRAWN VINDALOO
Cordero o gambas con patatas cocidas y salsa especial de vindaloo al 
curry picante o sin picante.

34)	 ROGAN JOSH
Pollo o cordero cubiertos de abundantes tomates y jugosos con especias 
especiales.

35)	 BHUNA
Trozos de pollo o cordero cocinado en cebollas con salsa especial de curry 
con mantequilla.

36)	 DHANSAK
Trozos de pollo o cordero con lentejas especial picante o sin picante.

37)	 CHANNA
Pollo o Cordero con garbanzos y salsa de curry picante o sin picante.

38)	 CHICKEN PALAK
Pollo con espinacas y tomate con especias especiales picante o sin picante.

39)	 LAMB OR PRAWN PALAK
Cordero o gambas con espinacas y tomate con especias especiales picante 
o sin picante.

40)	 CHEF SPECIAL
Selecciones de carne y gambas favoritas de nuestra chef con verduras y 
servido con salsa especial picante o sin picante.

PLATOS DULCES / SWEET DISHES

41)	 CHICKEN KORMA
Pollo con nata y frutos secos

42)	 LAMB OR PRAWN KORMA
Cordero o gambas con nata y frutos secos

43)	 CHICKEN SHAI CHASNI
Pollo con salsa de mango

44)	 LAMB OR PRAWN SHAI CHASNI
Cordero o gambas con salsa de mango

45)	 CHICKEN TIKKA PASANDA
Pinchos de pollo hechos con una riquísima receta cocidos en Horno 
Tandoori y servido con una salsa cremosa y dulce de coco, almendras y 
pasas.

46)	 LAMB OR PRAWN PASANDA
Pinchos de cordero o gambas hechos con una riquísima receta cocido 
en Horno Tandoori y servido con una salsa cremosa y dulce de coco, 
almendras y pasas.

47)	 MALAI KOFTA
Bolas de verduras en crema de leche con coco y almendras.

PLATO DE VERDURAS / VEGETABLE DISHES

48)	 BAINGAN BERTHA
Berenjena asada en el horno tandoori y cocinada con cebolla, tomate, 
pimientos y especias.

49)	 MUSHROOM BHAJI
Champiñones con cebolla, tomate, pimientos y especias especiales

50)	 SAAG ALOO
Espinacas y patatas con deliciosa salsa picante o sin picante.

51)	 BOMBAY POTATOES
Patatas con salsa de curry agridulce picante o sin picante.

52)	 ALOO GOBI
Patatas y coliflor con cebolla, tomate, pimientos y especias.

53)	 VEGETABLE CURRY
Mezcla de verduras con salsa de curry y especias.

54)	 VEGETABLE KARAHI
Mezcla de verduras cocidas con cebolla, tomate, pimientos y especias.

55)	 SAAG PANEER
Espinacas y requesón Indio cocinados con hierbas y especias.

56)	 DAAL TARKA
Lentejas de la India con cebollas, tomate, pimientos y salsa curry 
especial.

57)	 LAHORI CHANNA MASALA
Garbanzos cocinados con yogur y especias en un tradicional estiló 
Lahori.

ARROZ / RICE

58)	 RICE PILAU
Basmati arroz con colorante

59)	 MUSHROOM PILAU
Basmati arroz frito con champiñones

60)	 MUTTER PILAU
Basmati arroz frito con guisantes

61)	 KEEMA PILAU
Basmati arroz frito con carne picada de ternera.

62)	 CHANNA PILAU
Basmati arroz frito con garbanzos.
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